
 

Midsommarafton 

Matjessill serveras med 

gräddfil, gräslök, potatis & 

ägghalva,  (7) 

Dessert: Jordgubbar & 

grädde (7) 

 

 
Sjömansbiff serveras med 

grönsaker & rödbetor (7)  

 

Dessert: Husets kräm 

 

 

 

 

Sommarsoppa serveras 

med skinksmörgås (1,7)  

 

Dessert: Annanaskaka med 

vaniljsås (1,3,7)  

 

 

 

 

Kycklinggryta med kokt  

potatis & grönsaker (7) 

 

Dessert: Husets kräm 

 

 

Midsommardagen 

Nötstek serveras med sås, 

kokt potatis, grönsaker och 

gelé (7) 

Dessert: Blåbärsrutor med 

vaniljsås (1,3,7) 

 

 

 

 

Havets wallenbergare med 

potatismos, brynt smör & 

grönsaker (4,7) 

 

Dessert: Morotskaka 

(1,3,7) 

 

 

 

  Allergener  
  1 = Gluten    

  2 = Kräftdjur     

  3 = Ägg  

  4 = Fisk  

  5 = Jordnötter   

  6 = Sojabönor och baljväxter   

  7 = Mjölk, laktosprodukter  

  8 = Nötter   

  9 = Selleri  

10 = Senap   

11 = Sesamfrön  

12 = Lupin  

13 = Blötdjur (snäckor, musslor) 

Med vänliga hälsningar 

Beatebergsgårdens  

köksområde 

Med reservation för ändringar 

LÖRDAG 22/6  

 
Kycklingkorv med  

äpple, tomat & löktäcke, 

potatismos & grönsaker (7)   

 

Dessert: Husets kräm 

 

 

 

 

SÖNDAG 23/6  

MÅNDAG 17/6  TISDAG 18/6  ONSDAG 19/6  

TORSDAG 20/6   FREDAG 21/6  

Vecka 25, 2024 


